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KNISTAD

HOTELL OCH KONFERENS

Vecka 3-6 « 2-ratters 425 kr, 3-ratters 495 kr

Mandag:

Citron och passionfruktinkokt kungskrabba och bakad
halmrokt réding med potatis, apple och syrad I6k samt
kramig rakbuljong

Kallindad lamm och stekt lammrygg med rostad spetskal,
rédbeta, gulbeta, purjolok samt smérad lammbuljong och
friterad tunnbringa

Hjortron som sorbet och gelé, vit choklad och
vaniljmacarone, kola, bryntsmér och ragbréd

Tisdag:
Tryffelravioli och variation pa majskyckling, crémebakad
aggula samt vinterapple, wrangebacksost

Langarygg med trattkantarell, 16k, farsk pepparrot, rokt
sidflask samt brynt kraft- och sojasmér

Vaniljbrulé med apple, hasselnétter och nybakad munk

Onsdag:

Citron och passionfruktinkokt kungskrabba och bakad
halmrokt réding med potatis, apple och syrad I6k samt
kramig rakbuljong

Kallindad lamm och stekt lammrygg med rostad spetskal,
rédbeta, gulbeta, samt smérad lammbuljong och friterad
tunnbringa

Hjortron som sorbet och gelé, vit choklad och

vaniljmacarone, kola, bryntsmér och ragbréd

Torsdag:
tryffelravioli och variation pa majskyckling, crémebakad
aggula samt vinterapple, wrangebacksost

Langarygg med trattkantarell, 16k, farsk pepparrot, rokt
sidflask samt brynt kraft- och sojasmér

Vaniljbrulé med apple, hasselnétter och nybakad munk

Fredag:

Citron och passionfruktinkokt kungskrabba och bakad
halmrokt réding med potatis, apple och syrad I6k samt
kramig rakbuljong

Kallindad lamm och stekt lammrygg med rostad spetskal,
rédbeta, gulbeta, samt smérad lammbuljong och friterad
tunnbringa

Hjortron som sorbet och gelé, vit choklad och
vaniljmacarone, kola, brynt smér och ragbrod

Lordag:
Tryffelravioli och variation pa majskyckling, crémebakad
aggula samt vinterapple, wrangebacksost

Langarygg med trattkantarell, 16k, farsk pepparrot, rokt
sidflask samt brynt kraft- och sojasmér

Vaniljbrulé med apple, hasselnétter och nybakad munk
Alternativ vecka 03-06:
Vanerléjrom med syrad gradde rodlok bakad aggula och

rastektpotatis.

Serrano skinka med parmesan, pinjendt, fikon och rostat
surdegsbrod.

Wallenbergare med gréna artor, brynt smér och
mandelpotatispuré.

Bakad hélleflundra med brynt smor, rékor, pepparrot och
dill.
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